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La COSJ comenzo los tramites pa

obtener la |G del AOVE de San Juan

Enelano 2023, la Camara Olivicola
de San Juan, con el apoyo del Go-
bierno de la provincia, comenzé la
blusqueda para la obtencion de la
Indicacién Geografica o Denomina-
cién de Origen del Aceite de Oliva
Virgen Extra.

Entre las acciones realizadas, se
encuentran diferentes encuentros y
talleres con integrantes del sector y
autoridades de Nacioén y Provincia,
ademas del Concurso "ldentidad
cultural de las IG y DO sanjuaninas.
Aportes para su construccién co-
municativa", realizado en conjunto
con la Facultad de Arquitectura, Ur-
banismo y Disefo.

Para avanzar con las gestiones, la
Camara realizé una asamblea ex-
traordinaria a fin de obtener la au-
torizacion para que la Comision Di-
rectiva y el presidente Gonzalo

Lenzano, tramiten la “Indicacion
Geografica del Aceite de Oliva Vir-
gen Extra de San Juan”.

Luego de una breve explicacion so-
bre lo realizado hasta el momento
para la presentacion del formulario
correspondiente, Lenzano informé
que, por la facultad que confiere el
estatuto vigente de la COSJ, se de-
bia proceder a:

1. Autorizar ala COSJ para tramitar
ante la Oficina de Registro de Indi-
caciones Geograficas y Denomina-
ciones de Origen, perteneciente a
la Secretaria de Agricultura, Gana-
deria y Pesca de la Nacion, la soli-
citud de registro de la “Indicacion
Geografica Aceite de Oliva Virgen
Extra de San Juan”.

2. Autorizar a la COSJ a adminis-
trar la IG Aceite de Oliva Virgen Ex-
tra de San Juan (en adelante IQ).

La administracion de la IG incluye
otorgar las autorizaciones de uso a
quienes lo soliciten y cumplan con
la totalidad de los requisitos esta-
blecidos en el protocolo de la IG;
inscribir cada una de dichas autori-
zaciones en el Registro pertinente;
entre otras que considere oportu-
nas para la gestion de la IG.

3. Para dar cumplimiento con el
inciso h) del Art. 16 del Dec.
556/2009, Métodos de control de
la genuinidad de la produccion,
designando como Responsable
Técnica a la Lic. Susana Mattar,
en su calidad de Directora del
Centro de Referencia en Evalua-
cién Sensorial de Aceite de Oliva
y Alimentos (CRESA) de la Uni-
versidad Catdlica de Cuyo, o
quien la mencionada Universidad
designe en caso de no poder
cumplir con las obligaciones del
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caso en un determinado mo-
mento.

4. Se dispone que todos los afos
se presentara ante la Oficina de
Registro de Indicaciones Geografi-
cas y Denominaciones de Origen,
perteneciente a la Secretaria de
Agricultura, Ganaderia y Pesca de
la Nacién (autoridad de aplicaciéon
de la Ley N°25.380 y sus modifica-
torias), la declaracion jurada con
los datos de las empresas y el vo-
lumen aproximado que cumpla con
los requisitos de la IG y que enva-
saran en el afno, de conformidad a
lo establecido por la Resolucion
que otorgue el reconocimiento de la
Indicacion Geografica Aceite de
Oliva Virgen Extra de San Juan.

Luego de aprobados todos los pun-
tos y firmada el acta respectiva, se
comenzo a dar curso a las gestio-
nes para la obtencioén de la I1G.
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Las estudiantes de la FAUD, Noelia Ximena Lima Leon y Maria Floren-
cia Yacante, fueron las ganadoras de concurso para la marca de la |G

Se viene el encuentro FNS FORUM

Del 31 de octubre al 2 de no-
viembre, se realizara en San Juan
el FNS FORUM Innovacién y Ener-
gia para Crecer, un evento de
innovacion y sustentabilidad que
formara parte de la agenda de la
celebracién mas representativa de
todos los sanjuaninos: la Fiesta
Nacional del Sol 2024.

El encuentro incluird cuatro
espacios: Rondas de Negocio e
Innovacion, destinadas a esta-
blecer relaciones comerciales
entre empresarios locales, ca-
maras y contrapartes interna-
cionales.

Se realizara el 31 de octubre, a las
9, en la Sala de Marcacion del
Teatro del Bicentenario.

EMPREZAR Inspira, un espacio
creado por la Unién Industrial de
San Juan con el objetivo es inspirar
al sector empresarial y a jovenes.

Esta actividad es organizada para
el 31 de octubre y el 1 de noviem-
bre, 15:30 a 18:30hs, en el Teatro
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del Bicentenario.

Argentina Impacta San Juan 2024
Summit. Se desarrollara la 5° edi-
cion de Argentina Impacta, un
evento empresarial que se basa en
el modelo de triple impacto.
Consistira en tres paneles: Sos-
tenibilidad e Innovacion para
Transformar las Industrias. Partici-
pacion de la mujer en el trabajo;
Competitividad de las Cadenas de
Valor y Energia para Crecer.

Se desarrollara el viernes 1 de
noviembre, de 8.30 a 13, en el
Saléon Cruce de los Andes del
Centro Civico

Para inscripciones:

Ministerio de Produccién, Trabajo e
Innovacion. Centro Civico - Piso 4 -
Sala 7.

Teléfonos Movil: 2646718848/ Fijo:
264 4306 430.

Mail:
forum@fiestanacionaldelsol.com
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La UE actualizé las nommas de
comercializacion del aceite de oliva

El pasado 21/10, la Comisién
Europea adopt6 el Reglamento de
Ejecucion (UE) 2024/2707, que
introduce importantes modificacio-
nes en las normativas relacionadas
con los controles de conformidad y
los métodos de analisis del aceite
de oliva. Este nuevo reglamento
actualiza el Reglamento de Eje-
cucion (UE) 2022/2105, con el ob-
jetivo de mejorar la precision en la
evaluacion de la calidad del aceite
y asegurar un control uniforme en
todos los Estados miembros de la
Unién Europea.

Una de las modificaciones clave se
refiere a la notificacion de defectos
organolépticos (aroma y sabor) en
los aceites etiquetados como
"virgen extra". Ahora, los Estados
miembros deberan comunicar
cualquier incumplimiento de las
normas de calidad si se detectan

La COSJ llama a Asamblea
General Ordinaria

La comision directiva de la Camara
de Olivicultores de San Juan Aso-
ciacion Civil, informa que se llevara
a cabo la “Asamblea General
Ordinaria”, el dia 19/11/2024, a las
18hs en 1° citacién, y 19hs en 2°
citacion, en el Club Sirio Libanes
(Entre Rios 33 S., Capital), para
tratar el siguiente orden del dia:
1-Lectura del acta Anterior
2- Consideracion de Memorias Ba-
lance General al 30-06-024 e in-
forme de Comisién Revisora de
cuentas
3-Designacion de dos asambleis-
tas para firmar el Acta juntamente
con presidente y secretario.

Participacién en la FNS 2024
Este afo, la COSJ decidié no
participar de la FNS 2024 con un
stand propio, sino que solamente
estara presente a través de
Publicidad No Tradicional (PNT).
La decisiéon fue tomada porque los

OCTUBRE 2024

defectos organolépticos que no
cumplan con los requisitos esta-
blecidos en el Reglamento Dele-
gado (UE) 2022/2104. Esta medida
tiene como objetivo evitar dis-
crepancias en la calidad del aceite
comercializado entre diferentes
paises de la UE y aumentar la
transparencia y seguridad para los
consumidores.

El reglamento también actualiza los
métodos de analisis utilizados para
evaluar las caracteristicas del
aceite de oliva, alineandose con los
estandares del COI, que incluyen la
determinacién de los contenidos de
ceras y ésteres etilicos mediante
cromatografia de gases y que
permitira una evaluacibn mas
detallada y fiable de los aceites de
oliva virgenes y extra virgenes.

Otra novedad es la clarificacion de

costos de la propuesta enviada
desde el Ministerio de Produccion,
Trabajo e Innovacion, para tener un
espacio, fue debatida entre los
socios, quienes coincidieron en
que se trataba de una suma de
dinero demasiado alta para poder
afrontar.

Registros de marcas
Finalmente, la Camara Olivicola de
San Juan consiguié los Registros
de Marcas de Olivos Sanjuaninos,
tramite que se inicié el 26/04/2024
y se obtuvo el Registro de nueva
marca 3528142 y también la de Yo
amo (aceituna) San Juan, tramite
iniciado el 30/08/2024 y asi se
obtuvo el Registro de nueva marca:
3582237y 3582248.

Capacitacién para
encargados de campo
Actividad dirigida especialmente
para encargados de campos de
olivo, un ambito que hasta ahora no

los procedimientos de muestreo de
los lotes de aceite de oliva. Se
actualizan las directrices sobre el
numero minimo de muestras que
deben tomarse y los tamafios
requeridos, garantizando asi una
mayor uniformidad en los controles
a lo largo de la cadena de
suministro. Estas modificaciones
responden a la necesidad de un
enfoque mas coherente en los
diferentes Estados miembros y
estan disefadas para evitar
interpretaciones divergentes por
parte de las autoridades de control.

El nuevo reglamento es parte de
los esfuerzos continuos de la UE
para mejorar las normas de
comercializacion y asegurar que
los consumidores reciban pro-
ductos de la mas alta calidad, al
tiempo que se protege la integridad
del mercado del aceite de oliva.

conto con formacion especifica.
Los temas a tratar incluyen: Ar-
mado de equipos de trabajo; Mé-
todos de organizacion de acti-
vidades y su control; Sugerencias
en protocolos internos para el
manejo del personal; Trazabilidad;
Nuevas herramientas para una
supervision del estado del cultivo.
El cursado es presencial y a
distancia y comienza el 12/11/24,
de 20:00 a 22:00hs.

Inscripciones: http://surl.li'yizzak

Premio Mario Solinas

El aceite de oliva de Zaytec Ar-
gentina S.A- San Juan Verde
Medio (Depédsito N2 T04 - Volumen:
1.630 Its), fue fina-lista del
Concurso Internacional de AOVE
2024 Premio a la Calidad del
Consejo Oleicola Internacional
(Mario Solinas- Hemisferio Sur).
Entre los ganadores del primer
premio estuvo el AOVE Isanbaz
IVC (Obra Don Bosco) - Mendoza -
Argentina.
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