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. Camara Olivicola
de San Juan

En agosto, llega
el encuentro de
elaboradores

Los dias 6, 7 y 8 de agosto préximo, San Juan sera
sede del “Encuentro Internacional de Elaboradores
de Aceite de Oliva”, un espacio técnico destinado
tanto a quienes elaboran como a productores,
profesionales y actores vinculados a la cadena de
valor del aceite de oliva.

A través de conferencias técnicas, intercambio de
experiencias, presentacion de tecnologias de
vanguardia y recorrida por fabricas destacadas de la
provincia, el encuentro, que se desarrollard en Centro
de Convenciones Barrena Guzman, buscard brindar
herramientas concretas para optimizar la produccion,
el proceso industrial y la calidad final del AOVE
argentino.

Informes e inscripciones: encuentroaove.com.ar
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AOVEs de San Juan,
ganadores en Japon

En el concurso Olive Japan, celebrado en Japén,
cuatro empresas olivicolas de San Juan obtuvieron
cinco medallas, incluyendo dos de oro y tres de plata,
destacando la calidad del aceite de oliva sanjuanino.
Los productores de San Juan estan apostando por la
conquista del mercado asidtico y Japén, como uno de
los principales importadores mundiales, representa
un mercado objetivo.

El certamen, que es el mas top de Asia, recibié un
récord de 803 muestras de aceites provenientes de
29 paises, y otorgé medallas a 17 aceites argentinos.
De ellos, cinco corresponden a cuatro aceiteras de
San Juan, reafirmando el posicionamiento de la
provincia como referente en produccidon de aceites
premium.

Los premiados fueron Agropecuaria El Mistol, que
obtuvo dos medallas de oro por sus productos El
Mistol Clasico y El Mistol Premium. Las medallas de
plata fueron para Establecimiento Olivum, que gand
con su aceite Picual; Olivicola Pedernal SA, también
distinguida con plata por su aceite Familia Saleme, y
Solfrut SA, por su Oliovita Arbequina.
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RENATRE convoca a una
mesa interinstitucional

El Registro Nacional de Trabajadores Rurales y
Empleadores (RENATRE) junto a la Camara
Olivicola de San Juan y la Cadmara Argentina de
Productores de Pistacho han organizado una “Mesa
Interinstitucional Olivicola Pistachera”.

Con el objetivo de hablar de las problematicas y
beneficios de ambos sectores, el encuentro serd
realizado en el préoximo miércoles 2 de julio, a las
11.30 en la empresa Sol Frut S.A. (Ruta 40 S/N
Departamento Sarmiento).

Las personas interesadas en participar de esta
jornada deben comunicar con Gustavo Alos al Tel
2644 529851, a fin de confirmar la cantidad de
asistentes.

Cabe recordar que Sol Frut, empresa referente en
el sector olivicola argentino, estd avanzando en la
industrializacién del pistacho en la provincia de San
Juan

Empresas olivicolas
en Caminos y Sabores

La edicion 2025 de la Feria Caminos y Sabores se
llevard a cabo en La Rural de Palermo entre el 3 y el
6 de julio préoximo y San Juan estard presente
nuevamente con un stand.

Con el trabajo en conjunto de los Ministerios de
Produccién, Trabajo e Innovacion y de Turismo,
Cultura y Deporte, empresas sanjuaninas de
diferentes rubros estaran presentes.

Las empresas olivicolas que hasta el momento
confirmaron su participacién son: Dates “Una
Tradicion Familiar”, Montefino, Olivicola Frutolivo,
Seis Maria, Aceite de Oliva Familia Saleme y La
Pocitana.

El stand de San Juan se presentara como un espacio
abierto y cdlido, pensado para invitar a sumergirse
en los sabores y aromas de la provincia.



https://www.renatre.org.ar/
https://www.renatre.org.ar/
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COl: Convocatoria para
programas de promocion

El Consejo Oleicola Internacional (COI) anuncié la
apertura de su convocatoria de propuestas 2025 para
la concesién de subvenciones destinadas a programas
anuales de promocién en sus paises miembros. En
total, se asigné un presupuesto de 40.410 euros, para
apoyar iniciativas que promuevan el consumo local de
aceite de olivay aceitunas de mesa.

Los solicitantes deben ser entidades de derecho
publico o privado sin fines de lucro legalmente
establecidas en un pais miembro del COIl. La
innovacion en las propuestas, la diversidad geografica
y la transparencia serdn factores clave durante el
proceso de evaluacioén.

Los interesados pueden leer todos los detalles de la
convocatoria de propuestas aqui y enviar su
solicitud electrénicamente a través de la plataforma
de presentacién en linea del COI antes del lunes 10
de septiembre de 2025 (medianoche, hora de
Madrid).

’

Consumo deAOVE reducma
el cancer de mama

El consumo de mas de tres cucharadas de aceite de
oliva al dia se asocia con una reduccién significativa
del riesgo de desarrollar cdncer de mama negativo
para receptores de estrogeno y progesterona
(ER-/PR-), asi como para tumores HER2-negativos,
subtipos conocidos por su agresividad y limitada
respuesta a terapias dirigidas.

Un equipo multidisciplinar del IRCCS Neuromed de
Pozzilli, en colaboracién con las universidades de
Insubria y LUM de Casamassima, identificé una posible
relacién protectora entre el consumo regular de aceite
de oliva y ciertos subtipos agresivos de cancer de
mama. Los hallazgos, publicados en European Journal

of Cancer, surgen del analisis prospectivo de mas de

11.000 mujeres participantes del estudio Moli-sani,
con un seguimiento medio de 13 afos,
complementado por una revisién sistematica de
estudios previos a nivel internacional.

La evidencia prometedora pero ain no concluyente,
por lo que se necesita continuar las investigaciones.

Estadlstlcas del sector
mayo/junio 2025

El COI publicé las estadisticas del sector del olivar
para mayo y junio 2025, en el que establece que las
importaciones de aceitunas de mesa en los
principales mercados cayeron un 16% en los
primeros ocho meses de la campaia 2024/25 en
comparacién con el mismo periodo del afio anterior.

Los principales paises proveedores fueron Ar-
gentina (18,1%) , Egipto (17,6%) , Espana (17,5%) ,
Grecia (12,9%) y Marruecos (10,1%) . Todos regis-
traron descensos, excepto Espafna, que registré un

aumento del 1,6%.

En tanto que, entre octubre de 2024 y abril de 2025,
las importaciones de aceite de oliva en los
principales mercados aumentaron un 8,7 % en
comparacién con el mismo periodo de la campana

anterior.

Respecto a los precios, en la Gltima semana de
mayo de 2025 (y la penultima semana en el caso de
Grecia), los precios de produccién de aceite de oliva
virgen extra fueron: 338,5 €/100 kg en Jaén, Espaia
(=57 % interanual); 970 €/100 kg en Bari, Italia
(+0,5 % ) y 360 €/100 kg en Chania, Grecia (-51 %)

e

o

v /4

ESA

e AUSTRALIA
[ TTANADA

Flujos de importacién de
mercados clave y paises socios

| ARGENTINA

st PERU

B ccver

——— OTHERS
—— TUNISIA
= ALBANIA
SWITZERLAND

2 10RKIvE

[ Morocco
SYRIA

Other flows (<50t)
PORTUGAL
JORDAN
ISRAEL
LEBANON

I:l SPAIN
FRANCE

—— MEXICO

I GREECE

o= [TALY
ALGERIA
USA



https://www.ejcancer.com/article/S0959-8049(25)00302-8/abstract
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