JULIO 2025

‘ Camara Olivicola
de San Juan

Concurso Mario
Solinas: anuncio
en la Rural 2025

En el marco de la Expo Rural, el pasado viernes 25 de
julio, se presenté la Agenda Productiva San Juan,
que destaco tres actividades que marcan el perfil
productivo de la provincia: la edicion Hemisferio Sur
del Premio a la Calidad "Mario Solinas", que
organiza el Consejo Oleicola Internacional, el
XXXVIlI Concurso Nacional de Vinos Cata San Juan
2025y la Expo Innova Cuyo 2025.

Estuvieron presentes los ministros de Produccién,
Trabajo e Innovacién, Gustavo Fernandez, y de Tu-
rismo, Cultura y Deporte, Guido Romero; la repre-
sentante del COIl en Argentina, Susana Matar; el pre-
sidente del Consejo de Enélogos de San Juan, Pedro
Pelegrina; y por Expo Innova 2025, Luis Martin.

Susana Matar explicé que, este ano, San Juan sera
anfitrion de una edicion especial del prestigioso
concurso Mario Solinas, que distingue a los mejores
aceites de oliva virgen extra (AOVE) del Hemisferio
Sur, y que llegard por primera vez a la Argentina, tras
su ultima edicién en Montevideo (2024).

El premio se lanz6 durante la campana agricola 2023-
2024 para los paises miembros del Hemisferio Sur y
busca honrar la memoria del profesor italiano Mario
Solinas, gran promotor del andlisis sensorial del
aceite de oliva virgen

En este punto, vale destacar que el 80 % de las
exportaciones argentinas de AOVE provienen de San
Juan, que es la principal productora a nivel nacional y
cuenta con un sélido ecosistema productivo,
respaldado por universidades, camaras sectoriales y
centros técnicos.

El plazo de recepcidon de muestras vence el préximo
8 de agosto, y las bases y condiciones estan
disponibles en www.internationaloliveoil.org.

La ceremonia de premiacion serd realizada el 6 de
noviembre.
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DATOS DE INTERES

Los aceites que participen del
concurso deben corresponder a la
campaia 2024/2025.

El plazo de envio finaliza el 8 de
agosto de 2025

Las muestras deben enviarse al
Ministerio de Produccion de San
Juan (Av. Libertador 750, 4° piso).

El reglamento del concurso puede
consultarse, en inglés,
francés y espanol, en la pagina web
del Consejo Oleicola Inter-nacional

idioma

Una vez descargado el regla-
mento, debe completarse la Ficha
la hoja de

de inscripcion y

valoracion sensorial.



https://www.internationaloliveoil.org/que-hacemos/unidad-de-quimica-y-normalizacion/?lang=es#national-competitions
https://www.internationaloliveoil.org/wp-content/uploads/2025/04/Bases-Mario-Solinas-HS-24-25-ESP.pdf
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Foro de Gastronomia
Regional Sanjuanina

La Cadmara Olivicola de San Juan fue invitada a par-
ticipar del Primer Foro de Gastronomia Regional
Sanjuanina, que tendra lugar en el Auditorio Juan
Victoria, el préoximo sdbado 2 de agosto, a las 9hs.

El Foro se da en el marco del Festival Gastronémico
"S.A.B.O.R. Sanjuanino -Saberes Alimentarios Basa-
dos en Origenes Regionales", organizado por la Fa-
cultad de Ciencias Quimicas y Tecnoldgicas de la
UCCuyo vy la Asociaciéon Empresaria Hotelera Gas-
tronémica de San Juan, que se llevara a cabo los dias
2y 3 de agosto proximo.

El propodsito es salvaguardar. difundir y revalorizar
tradiciones y productos gastronémicos propios de la
region, contribuyendo al desarrollo sustentable de la
economia y fomentando la educaciéon en materia de
patrimonio gastronémico de San Juan.

Inscripcién: https://forms.gle/eCfFbvnoGparg99j8A
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el AOVE
local en CABA

Varias empresas olivicolas de San Juan participaron
de encuentros nacionales organizados en el predio
La Rural de Palermo, en CABA, durante julio.

Primero fue la Expo Caminos y Sabores 2025, desa-
rrollada del 3 al 6 de julio, de la que participaron
Dates, Montefino, Olivicola Frutolivo, Seis Marias,
Familia Saleme y La Pocitana, entre otras.

De la Inauguracién participé el gobernador Marcelo
Orrego y el ministro de Produccién, Gustavo
Fernandez.

En tanto que en la 137° Expo Rural, realizada desde
el 17 al 27 de julio, las empresas locales participaron
no so6lo de la exposicién y venta de productos en el
stand de la provincia, sino que también accedieron a
la Ronda de Negocios Internacional Argentina
Alimenta 2025, coordinada por la Agencia Argentina
de Inversiones y Comercio Internacional.

Encuentro clave para elaboradores

En el marco del crecimiento sostenido del sector
olivicola, desde el 6 al 8 de agosto proximo se
realizard en San Juan, el Encuentro Internacional de
Elaboradores de Aceite de Oliva, destinado a
elaboradores, productores, profesionales y actores
vinculados a la cadena de valor del aceite de oliva.

En el Centro de Convenciones Barrena Guzman, una
docena de expositores brindara informacién sobre
posibles mejoras en la produccién y también habra
oportunidades de encuentros directos con empre-
sarios y colegas, en mesas redondas y espacios de
networking

El encuentro reunird a reconocidos especialistas
nacionales e internacionales para abordar tematicas
clave orientadas a mejorar la eficiencia, rentabilidad.

y sostenibilidad de la actividad olivicola.

A través de conferencias técnicas, intercambio de
experiencias, presentacion de tecnologias de
vanguardia y recorrida por fabricas destacadas de la
provincia de San Juan, el encuentro buscard brindar
herramientas concretas para optimizar la pro-
duccién, el proceso industrial y la calidad final del
aceite de oliva virgen extra argentino.

La fecha limite de inscripcidn es el 4 de agosto proé-
Ximo, a través de https://encuentroaove.com.ar/

Los socios de la Cédmara Olivicola de San Juan
tendrdn los aiguiente descuentos: 10% por una
persona por empresa: 15% por dos personas por
empresay 25% por tres personas por empresa.


https://encuentroaove.com.ar/
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La cosecha 2025 cae
21% respecto de 2024

Segln datos obtenidos por la Federacién Olivicola
Argenting, la cosecha serd de 27.500 tn en 2025, lo
que supone una caida del 21% respecto al 2024,
cuando se alcanzaron 35.000 tn, y se aleja del récord
de 2023, cuando fue de 44.000 tn.

El descenso se debe, principalmente, a las condicio-
nes climaticas adversas que reinaron en el pais, tanto
en 2024 como este ano -ola de frio y granizo-, que
afectaron gravemente a los olivares de La Rioja y San
Juan, principales zonas productoras.

A esto se suman las dificultades econémicas que a-
traviesan los productores del pais -como la quita de
los subsidios a la energia, que eleva los costos-, y la
caida del precio internacional, agravada por un buen
volumen de cosecha en Europa.

Sin embargo, Argentina se consolida como el prin-
cipal productor en América Latina, y algunas
empresas ya apuestan no sélo por EEUU sino también
por Asia como préximo destino de sus producciones
oleicolas. (olimerca.com / es.oliveoiltimes.com/

Jornada de recepcwn
de envases vacios

El proximo 7 de agosto se realizard una nueva Jor-
nada de recepcién de envases vacios y concien-
tizacién en Campo Limpio, Villa Media Agua.

Los envases vacios de fitosanitarios (agroquimicos)
tienen que ir previamente lavados, ya sea con la
técnica de triple lavado o lavado a presién.

La ubicacion es calle Gobernador Rufino y Barboza,
frente a Bodega ENAV (Coordenadas: -31.979191
[-68.427559) en horario de 9 a 13 hs. Los interesados
pueden registrarse, elegir la campafa mas cercana y
reservar el lugar para sus envases a través del link:
gestion.campolimpio.org.ar/turnos.

Se entregard el certificado ambiental de Campo
Limpio correspondiente a cada empresa.

Encuentros de interés
para el sector oleicola

Estas son algunas de las exposiciones, encuentros y
ferias que se desarollaran desde la sequnda mitad
de este afo y que son de interés para el sector
oleicola de San Juan:

World Food Istanbul: del 2 al 5/9 en Estambul,
Turquia

Fine Food Australia: del 08 al 11/9 en Sidney,
Australia

Speciality & Fine Food Fair: del 9 al 10/9 en
Londres, Inglaterra

Gourmet Selection: del 21 al 22/9 en Paris, Francia
Foodex Saudi: del 21 al 24/9 en Riyadh, Arabia
Saudi

Speciality and Fine Food Asia: del 26 al 28/9 en
Ciudad de Singapur.

Auténtica Premium Food: del 15 al 16/9 de
septiembre, Sevilla, Espana

Conferencia Internacional sobre Sostenibilidad
en el Cultivo del Olivo: del 25 al 26/9, Ubeda, Jaén,
Espana

Il Congreso Internacional de Inteligencia
Artificial Agroalimentaria: del 25 al 26/9, Coér-
doba, Espana

Il Jornada de Etiquetado Nutricional y Saludable
de los Aceites de Oliva Virgenes Extra. del 25/9
en Madrid, Espana.

Anuga: del 4 al 8/10 en Colonia, Alemania
Hospitality Qatar: del 28 al 30/10 en Doha, Qatar
Worlds of Flavou: del 5 al 7/11 en Napa Valley,
California, EEUU

Nordic Organic Food Fair: del 12 al 13/11 en
Estocolmo, Suecia.

FHC China: del 12 al 11 en Shanghai, China

Sitevi: del 25 al 27 en Montpellier, Francia

Natexpo: del 30 de noviembre al 2 de diciembre en
Paris, Francia.



https://worldfood-istanbul.com/home
https://finefoodaustralia.com.au/
https://www.specialityandfinefoodfairs.co.uk/
https://www.salon-gourmet-selection.com/en
https://www.foodexsaudiexpo.com/
https://www.sfdasia.com/
https://www.autenticapremium.com/
https://sostenibilidad.inuouja.com/
https://sostenibilidad.inuouja.com/
https://www.openaiagrifood.com/
https://www.openaiagrifood.com/
https://qvextra.es/
https://qvextra.es/
https://www.anuga.com/
https://hospitalityqatar.com/
https://www.worldsofflavor.com/
https://www.nordicorganicexpo.com/
https://www.fhcchina.com/
https://www.sitevi.com/
https://natexpo.com/
http://gestion.campolimpio.org.ar/turnos
https://federacionolivicolaargentina.com.ar/
https://federacionolivicolaargentina.com.ar/
https://www.olimerca.com/noticiadet/la-produccion-de-aceite-de-oliva-en-argentina-caera-un-21/07fa60ae2950e6256db6bc76c9a1480f
https://www.olimerca.com/noticiadet/la-produccion-de-aceite-de-oliva-en-argentina-caera-un-21/07fa60ae2950e6256db6bc76c9a1480f
https://es.oliveoiltimes.com/production/low-harvest-rising-production-costs-continue-to-plague-argentina/140690
https://www.olimerca.com/noticiadet/la-produccion-de-aceite-de-oliva-en-argentina-caera-un-21/07fa60ae2950e6256db6bc76c9a1480f

