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Un AOVE de San Juan,
reconocido en el Mario Solinas

El Consejo Oleolicola Internacional (COI) anuncié a
los ganadores de Premio Mario Solinas, uno de los
mas prestigiosos a nivel mundial para aceites de oliva
virgenes extra, que en esta edicion 2025 se desarrollé
en San Juan, donde reunié a los pro-ductores del
Cono Sur. Y la provincia no pasé desapercibida: el
aceite de Solfrut AS fue reconocido como finalista
en la categoria Verde Ligero, marcando la presencia
sanjuanina en un escenario competitivo y de altisima
calidad.

La competencia reunié 30 muestras provenientes de
cinco paises: Argentina (15), Uruguay (8), Brasil (4),
Perd (2) y Sudéfrica (1).

En la categoria Verde Intenso, el primer premio fue
para La Agricola SA de Mendoza, Argentina y el
segundo premio para De Rustica Estate (Pty) Ltd- De
Rust de Sudéfrica.

En la categoria Verde Medio, el primer lugar lo
obtuvo Fazenda Serra dos Tapes de Rio Grande do
Sul, Brasil y el segundo fue para Agroland SA de
Montevideo, Uruguay.

En los aceites Verde Ligero, el ganador fue Ernesto
Singer de Montevideo, Uruguay.

En la categoria Maduro, el premio fue para Agroliva
de Buenos Aires, Argentina

En la categoria Verde Medio, el primer lugar fue para
el aceite de Estancia das oliveiras Agroindustrial
LTDA de Rio Grande do Sul, Brasil; el segundo,
Tebalsur de Montevideo, Uruguay y el tercero, Diego
Roberto Hollender de Buenos Aires, Argentina.
También, recibe mencién como finalista en la
categoria Maduro, Gafimax SA de Montevideo,
Uruguay y como Envasadores, Molinos Rio de la Plata
de Buenos Aires, Argentina.

La ceremonia oficial de entrega de premios a los
mejores aceites del cono Sur serd el 6 de noviembre
en San Juan.

Expo Oliva
En el marco del Concurso Mario Solinas, fue
realizado el Encuentro Olivicola Internacio-

nal, que reunié a empresas, productores e im-
portadores en una agenda de actividades que
incluyé negocios, exposicion de productos y
espacios gastronémicos.

El 12/9 se realiz6 la Ronda de Negocios, con
la participaciéon de 37 empresas locales y na-
cionales y 5 importadores de distintos paises.

En tanto, el 13 y 14/9, el publico pudo
recorrer stands de empresas olivicolas, de-
gustar y adquirir productos. La propuesta se
completd con food trucks y sorteos.



https://www.internationaloliveoil.org/ganadores-del-premio-a-la-calidad-mario-solinas-2025-edicion-hemisferio-sur/?lang=es
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La cosecha cerré en baja, pero se
mantuvo la calidad

A diferencia de 2024, este afio, la cosecha sanjuanina
cerré con un total de 52 millones de kilos de acei-
tunas, menos de la mitad de los 110 millones del
ano anterior. Del total, 37,7 millones de kilos se
destinaron a la produccion de aceite y 4,550 mi-llones
a aceituna de mesa.

Entre las causas de la baja produccion se encuentran
las contingencias climaticas (nueve en total), como
heladas tardias, granizo y olas de calor que afectaron
gravemente los cultivos.

Otro factor que incidié negativamente en este 2025,
fue el precio: aunque la aceituna de mesa sostuvo su
valor o logré subir, la aceituna aceitera -que implica el
72% de la produccién- sufrié el derrumbe del precio a
nivel internacional.

En 2024, la Tn de aceite se pago cerca de U$S 4.100,
cuando en 2023 habia superado los U$S 8.000. En el
caso de la fruta, la diferencia fue méas marcada: antes
e cotizaba a U$S 1,04/1,05 por kilo, mientras que este
afo se ubico en una franja de U$S 0,45 a 0,60.

Almuerzo de Fin de Cosecha
El pasado viernes 12 de septiembre, la Camara
Olivicola de San Juan celebr6 su tradicional
Almuerzo de Fin de Cosecha en Timbo, Santa Lucia.

Ademés de los socios, al encuentro concurrié el
vicegobernador de San Juan, Fabian. Martin; el
ministro de Produccién, Gustavo Fernandez; y el
secretario de Agricultura, Miguel Moreno, quienes
compartieron la celebracién con los presentes.

se cotizaba a U$S 1,04/1,05 por kilo, mientras que
este afio se ubico en una franja de U$S 0,45 a 0,60.

A esto se suma el costo creciente de insumos en
délares, lo que genera menos rentabilidad a los
productores.

Sin embargo, la calidad del aceite de oliva de San
Juan sigue siendo excelente, lo que permite que sea
competitivo en los principales mercados del mundo,
como Estados Unidos, Brasil y Europa.

Area productiva, cultivo y empleo en 2025

La Camara Olivicola de San Juan elaboré un informe con la superficie productiva y abandonada de San Juan, el
tipo de cultivo, los datos de cosecha y el emplefio generado en el sector en lo que va del afio 2025.

Zona Superficie ProductivalSuperficie Abandonada Total Participacion %

Acequion 7.050 7.050 28%
Cafiada Honda y resto 4.350 4.350 17%
Pocito/ Rawson/ Carpinteria 1.500 2.100 3.600 14%
Este 1.2900 4.100 2.600 22%
Ullum y Zonda 1.700 200 1.800 7%
Sarmiento Este 800 800 3%
Norte 2.300 2.300 9%
Total Ha 16.100 9.500 25600 100%
Participacion % 63% 37% 100%

[Datos estimados |

Tipo de Cultive Hectareas Participacion %

Conserva 1.510 9%

Doble Propésito 3.020 19%

Aceitera 11.570 72%

Total 16.100 100%

Cosecha 2025

Tipo Kg. Estimados Promedio x Hectarea | Participacion % Kg. Real

Conserva 7.000.000 4.638 9% 4.550.000
Doble Propésito 15.000.000 4.967 19% 9.750.000
Aceitera 58.000.000 5.013 73% 37.700.000
Total 80.000.000 4. 969 100% 52.000.000
[Dabosesimados |

Empleo afio 2025 del Sector

Personal Permanente 805

Personal Temporario de Cosecha Conserva 1.458 ‘ Camara Olivicola

Personal Temporario de Cosecha Aceitera 2.433 de San Juan

Jornales de cosecha conserva 35.000

Jornales de cosecha aceitera 121.667
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Primer Relevamiento
Industrial Manufacturero

El primer Relevamiento Industrial Manufacturero
(RIM) de San Juan se elaboré a partir de una muestra
de 650 firmas locales sobre un universo total de 780
registradas en el Sistema Integrado Previsional
Argentino (SIPA).

En el operativo estadistico trabajaron los ministerios
de Economia, Finanzas y Hacienda y de Produccion,
Trabajo e Innovacion.

Asi, el 45% de las empresas relevadas pertenecen al
rubro alimentos y bebidas.

Més del 65% se concentran en el Gran San Juan.

El 30% del empleo generado corresponde también al
sector de alimentos y bebidas.

Los productos primarios y de ciclo agricola-industrial
son los que presentan mayor estacionalidad.

El sector de productos quimicos concentra el 35% del
monto total de ventas.

Se registré un 30% maés de inversion en tecnologia,
innovacion e |+D.

La idea del Gobierno es continuar con las tareas de
campo para dar seguimiento a la evolucién del sector
industrial sanjuanino.

+65% -
de las empresas 30%

se ubican en
el Cran San Juan Alimentos y Bebidas

45%

De las empresas

Producton primarics
= ciclos agricelafindustrisl

+30%

Invierte en innovacion 340/0
L del monto total
de ventas

ANMAT prohibio la
venta de dos aceites

Después de observar todas las irregularidades que
presentaban los aceites Arauco y Campos de Arauco,
la ANMAT prohibié la elaboracién, fraccionamiento y
comercializacion en Argentina y en todas las
plataformas de venta online de estos productos en
"cualquier presentacion, lote y fecha de vencimiento".

Entre los motivos de su decision sefiala que '"no
puede garantizarse su trazabilidad, sus condiciones
de elaboracién, su calidad con adecuados niveles de
control bajo las condiciones establecidas por la
normativa vigente ni su inocuidad"

INTA estudia adaptacion
de nuevas variedades

Un equipo del INTA Catamarca estudia la
incorporacion de nuevas variedades desarro-
lladas a partir de programas de mejoramiento
genético del INTA, lo que representa una herra-
mienta clave para enfrentar los desafios actuales y
futuros del cultivo. Las mismas se encuentran en
periodo de evaluacidn y adaptacién por parte de
los espe-cialistas, con perspectivas de pronta
inscripcion.

Estas nuevas variedades de semillas estan dise-
fiadas para responder mejor a las condiciones cli-
maticas cambiantes, mejorar la resistencia a en-
fermedades y optimizar la calidad del aceite, au-
mentando asi la sostenibilidad y resiliencia del oli-
var frente a los nuevos escenarios agro-climaticos.

AOVE local entre los
20 mejores del mundo

El aceite de oliva Zaytec Argentina, elaborado en
Cafiada Honda, en el departamento Sarmiento, San
Juan, fue seleccionado como uno de los 20 mejores
del mundo en el ranking World’s Best Olive Oil
2024/2025 que elabora el Consejo Oleico Inter-
nacional.

El producto sanjuanino obtuvo un lugar en el es-
tricto ranking dominado histéricamente por aceites
espafioles e italianos. En el top mundial solo hay
dos argentinos: Zaytec, de San Juan, y Almazara
Don Bosco, de Rodeo del Medio, Mendoza. Este
ultimo, en el puesto 15. Los tres primeros puestos
del ranking 2024/2025 son para aceites de Espafia.

Para elaborar el ranking se toman en cuenta los
concursos internacionales mas estrictos, con
paneles de catadores especializados y sin intereses
comerciales


https://drive.google.com/drive/folders/145NQAjpFwOOt6kUVhmB_EyYIj_aLHVA8?usp=drive_link
https://drive.google.com/drive/folders/145NQAjpFwOOt6kUVhmB_EyYIj_aLHVA8?usp=drive_link
https://www.argentina.gob.ar/noticias/avances-en-la-adaptacion-de-nuevas-variedades
https://www.argentina.gob.ar/noticias/avances-en-la-adaptacion-de-nuevas-variedades
https://www.argentina.gob.ar/noticias/avances-en-la-adaptacion-de-nuevas-variedades
https://www.wboo.org/worlds-best-olive-oils.html
https://www.wboo.org/worlds-best-olive-oils.html

