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CONCURSOS INTERNACIONALES

El AOVE sale
a competir

Cuatro certédmenes internacio-
nales abrieron inscripciones,
incluido el sanjuanino ArgOliva,
que fue lanzado en Buenos
Aires por el gobernador Mar-
celo Orrego, en el marco del
Dia Nacional de la Olivicultura.

El ‘gobernador Marcelo Orrego, el ministro Gustavo Ferndndez, y el

r - : \ =

Ya estédn abiertas las inscripciones para los
certdmenes de aceite de oliva mds prestigiosos
del mundo. Con los plazos del Hemisferio Sur en
marcha, los AOVEs sanjuaninos buscan consolidar
su gran calidad en el exigente mercado exterior
actual.

Desde San Juan, el histérico concurso inter-
nacional ArgOliva brinda participacién gratuita
para diversas escalas, cerrando su recepcion el 24
de julio (Bases).

Por su parte, el referente regional OLIVINUS cerrard
sus registros el 29 de agosto (Inscripcién), con un
costo de €270 por muestra y base de 500 litros.

El prestigioso NYIOOC de Nueva York recibe
muestras hasta el 15 de septiembre (Inscripcién),
exigiendo USD 400 y lotes de 1.000 litros.

También abrid la convocatoria del Premio
Expoliva 2027 para el Hemisferio Sur (Bases), que
garantiza el acceso directo al Salén Internacional
del Aceite de Oliva (SIAOVE)



https://argoliva.com.ar/concurso_internacional.php
https://www.olivinus.com.ar/_SP/formulario.php
https://support.nyiooc.org/how-to-register/
https://www.expoliva.com/premiocalidad/bases-expoliva-awards-hemisferio-sur/

Boletin

informativo

San Juan participé de
un workshop del COI

Celina Garcia, responsable de calidad de Solfrut
y especializada en procesos de certificacion de
IG, representd al sector olivicola de San Juan en
un workshop internacional realizado por el COI.

En el marco de un foro que analizd el impacto de
las Denominaciones de Origen Protegidas (DOP)
y__las Indicaciones Geogrdficas (16), Garcia
compartid6 panel con referentes de potencias
histéricas como Italia, Espafia, Tunez, Portugal,
Marruecos y Grecia.

Durante su intervencidn, la profesional destacoé la
calidad del aceite de oliva sanjuanino y resaltd
la Identificacion Geogréfica (IG) del producto,
impulsada por tecnologia de punta, condiciones
climéaticas favorables y la sostenibilidad en el
uso de recursos hidricos.

Segun explicd la licenciada, esta certificaciéon no
es solo un trédmite administrativo, sino un sello de
credibilidad y valor agregado esencial para
competir en mercados externos. “Afuerq, el tema
de la identificacidn es muy importante porque
eso te da credibilidad en tu producto”, sefald
Garcia y sostuvo que este reconocimiento facilita
el ingreso a mercados internacionales donde los
consumidores buscan garantias sobre el origen y
las propiedades de lo que compran.

San Juan compartié el worshop del COI, realizado en Madrid, con
expertos de Italia, Espafia, Tanez, Portugal, Marruecos y Grecia
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Mas formacion para
la Escuela de Enologia

La Escuela de Fruticultura y Enologia incorpord
maquinaria para la produccién de aceite de
oliva, fruto del trabajo conjunto entre el sector
pUblico, la Camara Olivicola y la UCCuyo.

Mediante una donacién de 200 kg de aceitunas,
los estudiantes realizaron las primeras prdcticas
de extraccioén, fortaleciendo su formacién téc-
nica y vinculdndose con el sector productivo.

Esta iniciativa, que incluye la invitacidén al con-
curso ArgOliva, forma parte de la recuperacion
institucional para convertir la escuela en un polo
de desarrollo econémico.

Visitas educativas en el
marco de ArgOliva 2026

impulsadas por el INTA San Juan, las visitas
educativas a su sede, forman parte de la agen-
da oficial del encuentro ArgOliva 2026.

La propuesta vincula produccidén, ambiente y
comunidad, ofreciendo una mirada integral del
sistema productivo olivicola.

Las actividades se realizan los martes y jueves,
con cupos limitados e inscripcidon previa, en la
Agencia de Extension Rural del INTA Pocito.



https://www.internationaloliveoil.org/?lang=es
https://www.internationaloliveoil.org/ioc-workshops-underline-the-strategic-importance-of-data-and-geographical-indications-for-the-future-of-the-olive-sector/?lang=es
https://www.internationaloliveoil.org/ioc-workshops-underline-the-strategic-importance-of-data-and-geographical-indications-for-the-future-of-the-olive-sector/?lang=es
https://www.internationaloliveoil.org/ioc-workshops-underline-the-strategic-importance-of-data-and-geographical-indications-for-the-future-of-the-olive-sector/?lang=es
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSeyqD-gYqmZs38U7GnJHAGKa067z6GMzoNQttNwJYh5fUOXww/viewform
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El sector olivicola
sale ala cancha

En el marco del Mundial FIFA 2026, el gobierno
provincial lanz6 "San Juan sale a la cancha”, una
campana institucional que utiliza el formato de
una formacién de fatbol (con "N titulares”) para
promocionar los principales atractivos y el
potencial productivo, turistico y energético de la
provincia.

En el caso del sector olivicola, la campara
explica que San Juan es el principal productor y
elaborador de AOVE, con el mejor rendimiento y
calidad COIl de la Argentina.

Principal productor y
elaborador de aceite de oliva
virgen extra de Argentina

La provincia potencia
su perfil exportador

Los dias 29 y 30 de junio, el encuentro inter-
nacional "San Juan como Hub Exportador”

capacitard a empresas locales para acceder al
mercado de Estados Unidos.

Coorganizado por los municipios de Rivadavia,
Sarmiento, el Ministerio de Produccidén y Registrar
Corp, se realizard en Las Valkirias Eventos de 15 a
18:30 horas.

Expertos disertardn sobre normativas FDA vy
trazabilidad tecnolégica para los sectores
alimenticio, vitivinicola, agroindustrial y minero.

Las inscripciones ya estdn disponibles online
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Se viene el encuentro
S.A.B.O.R Sanjuanino

La segunda edicién de S.A.B.O.R. Sanjuanino se
desarrollard del 24 al 26 de junio en el Centro
Cultural Conte Grand con entrada libre vy
gratuita para poner en valor la identidad
gastronémica provincial y en la busqueda de
una “dieta regional”..

El evento impulsard el desarrollo turistico y
productivo mediante un foro de gastronomia
regional, la clasificacion del Torneo Federal de
Chefs y una feria con mds de 50 productores
locales.

San Juan lidera la
olivicultura nacional

En el Dia Nacional de la Olivicultura, celebrado
el 24 de mayo pasado, San Juan reafirmd su
liderazgo al aportar el 43% de la produccién
nacional de aceite de oliva, con 16.500
hectdreas cultivadas y un 95% de riego
presurizado.

El sector alcanzd exportaciones por 26 millones
de doélares en 2025, destacando la Indicacion
Geogrdfica (1.G.) y la expansibn en Campo
Grande del Acequion.

Para celebrar, el Gobierno provincial organizd

una agenda del 19 al 24 de mayo que incluyd
degustaciones, actividades institucionales en
Buenos Aires y una feria de productores.



https://sisanjuan.gob.ar/san-juan-mundial
https://sisanjuan.gob.ar/23-produccion/2026-06-16/67995-el-liderazgo-olivicola-impulsa-el-crecimiento-productivo-y-exportador
https://sanjuanproduce.com.ar/contenido/981/san-juan-busca-consolidar-su-propia-dieta-regional-en-la-nueva-edicion-de-sabor-
https://sisanjuan.gob.ar/23-produccion/2026-06-19/68035-san-juan-hub-exportador-un-evento-para-impulsar-crecimiento-y-competitividad-de-empresas-locales
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfgh6_-N7syzSgix5MMelaKRTKNkbGqmwr9aqY8ymdnY0T0lQ/viewform
https://sisanjuan.gob.ar/23-produccion/2026-05-24/67644-san-juan-lidera-la-produccion-de-aceite-de-oliva-en-argentina
https://sisanjuan.gob.ar/23-produccion/2026-05-19/67583-semana-de-la-olivicultura-conoce-el-cronograma-de-actividades-en-san-juan

	Boletín informativo
	Junio 2026
	CONCURSOS INTERNACIONALES


	El AOVE sale a competir
	Cuatro certámenes internacio-nales abrieron inscripciones, incluido el sanjuanino ArgOliva, que fue lanzado en Buenos Aires por el gobernador Mar-celo Orrego, en el marco del Día Nacional de la Olivicultura.
	Ya están abiertas las inscripciones para los certámenes de aceite de oliva más prestigiosos del mundo. Con los plazos del Hemisferio Sur en marcha, los AOVEs sanjuaninos buscan consolidar su gran calidad en el exigente mercado exterior actual.
	Desde San Juan, el histórico concurso inter-nacional ArgOliva brinda participación gratuita para diversas escalas, cerrando su recepción el 24 de julio (Bases).
	Por su parte, el referente regional OLIVINUS cerrará sus registros el 29 de agosto (Inscripción), con un costo de €270 por muestra y base de 500 litros.
	El prestigioso NYIOOC de Nueva York recibe muestras hasta el 15 de septiembre (Inscripción), exigiendo USD 400 y lotes de 1.000 litros.
	También abrió la convocatoria del Premio Expoliva 2027 para el Hemisferio Sur (Bases), que garantiza el acceso directo al Salón Internacional del Aceite de Oliva (SIAOVE)



