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Programa General
31 de agosto al 6 de septiembre

31 de agosto, 1 y 2 de septiembre

Cata y valoración de los aceites concursantes

Concurso Nacional a la Calidad Patrocinado por COI. Concurso Internacional Premio Domingo 
F. Sarmiento. Jurados Invitados y Panel de Cata de Aceite de Oliva Virgen de la Universidad Católica de Cuyo.

Laboratorio de Evaluación Sensorial (CRESA) FCQ Y T. UCCUYO

Actividad cerrada solo para miembros del panel y comité organizador

3 de septiembre

Ronda Internacional de Negocios del sector alimentos y bebidas

09:00 a 18:00 hs.

Museo de la Historia Urbana

Mesa Nacional de Olivicultura

10:30 a 13:00 hs.

Salón Cruce de los Andes del Centro Cívico
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3 de septiembre

SEMINARIO INTERNACIONAL: “Panorama Internacional, Nuevas Tecnologías para el Olivo”

Destinado a profesionales, técnicos, productores y público en general

Auditorium del Museo Franklin Rawson

15:30 hs. | Acreditaciones

15:40 hs. | Apertura institucional

16:20 hs. | Visión estratégica de la Olivicultura Argentina.

A cargo de los Jurados Internacionales.

16:30 hs. | Nuevas Alternativas en el Manejo del Olivar en Seto.

Disertante: Ing. Agr. Sebastián Contini.

17:10 Nuevas variedades del Programa de mejora Genética de Todolivo, 

Impacto en la economía del agricultor.
Disertante: Ing. Agr. Francisco Coca.

17:45 hs. | Energía en la cadena olivícola: eficiencia, competitividad y transición. 

Ing. Pablo Portuso – INTI Mendoza – Departamento de Energías Renovables y Gestión Energética Cuyo.

18:25 hs. | Estado de avance y resultados preliminares del proyecto de evaluación de 
impacto ambiental del aceite de oliva y aceituna de mesa. Federación Olivícola Argentina e INTI.

Gala de Premiación

19:30hs.

 Salón Cruce de los Andes del Centro Cívico

4 de septiembre

Ronda Internacional de Negocios del sector alimentos y bebidas

09:00 a 14:00 hs.

Museo de la Historia Urbana
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4 de septiembre

JORNADA A CAMPO ARGOLIVA 2026 | Exposición de empresas e Instituciones
Charlas técnicas (salón comedor INTA)

09:00 hs. | Inauguración con presencia de autoridades. 

09:45 hs. | “Puesta en valor de los olivos centenarios de La Mesada (Valle Fértil, San Juan)”.

Disertantes: Dr. (Ing. Agr.) Pierluigi Pierantozzi, Prof. Esp. Beatriz Hernández, Dr. Martín Hadad y Dra. Mariela Torres.

Eje 1 | “Calidad e innovación en aceite de oliva y aceituna de mesa”.

10:00 hs. | “Utilización de enzimas pectolíticas en el proceso industrial de extracción de AOVE. 

Aspectos técnicos y operativos”. Disertante: Pablo Canamasas (Consultor Independiente).

10:30 hs. | “Evaluación de coadyuvantes para la mejora industrial en la extracción de aceite de oliva en la 
planta piloto INTA San Juan”. 
Disertantes: Dra. Cibeles Contreras (INTA); Ing. Martin Tivani (CONICET); Mg. Vanina Cornejo (INTA-UNSJ).

11:00 hs. | “Estrategias agronómicas e industriales tendientes a la disminución del daño en aceituna de mesa 
cosechada mecánicamente”. Disertante: Ing. Franco Barceló (CONICET-INTA).

11:30 hs. | Corte para café y recorrida por la feria de proveedores.

Eje 2 | “Hacia una olivicultura sustentable: economía circular, eficiencia hídrica y energética”.

12:30 hs. | "Biotecnología, huella de carbono y transformación digital para una industria olivícola más 
competitiva y sostenible". Disertantes: Mg. Ing. Laura Rodríguez; Dra. M. Carla Groff (CONICET-UNSJ).

13:00 hs. | “Economía circular: Antioxidantes del olivo para alimentación animal”.

Disertante: Dr. Manuel Rodríguez (CONICET-INTA).

13:30 hs. | “Energía fotovoltaica y agrotecnologías: casos de estudio en olivares a diferente escala”.

Disertantes: Ing. Luis Scarrone (CREA Olivícola San Juan); Mg. Federico Doña (Consultor); Ing. Nicolas Cherioni (Consultor).

14:00 hs. | “Sistema hídrico subterráneo en los valles productivos del árido argentino”.

Disertante: Lic. Romina Battistella (INA-CRASS).

14:30 hs. | Corte para almuerzo y recorrida por la feria de proveedores.

Muestras dinámicas a campo

15:30 hs. | ”Compostaje de alperujo (manejo, monitoreo, volteo, pelletizado)”. 

Dr. Pablo Monetta, Msc. Luis Bueno, Lic. Emiliano Dibella (INTA).

16:00 hs. | Muestras dinámicas a campo de maquinaria agrícola.

16:30 hs. | ”Claves para el manejo del riego en olivares en seto”. Disertante: Dr. Pierluigi Pierantozzi (INTA).

17:30 hs. | Muestras dinámicas a campo de maquinaria agrícola.


18:00 hs. | Cierre.
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5 y 6 de septiembre

 Expo ArgOliva 2026
Expositores de diversos productos locales como aceite de oliva, aceitunas, miel, dulce de 
membrillo, entre otros. También habrá muestras gastronómicas de chefs locales, y números 
artísticos con academias de baile y músicos locales. Entrada es gratuita y abierta a todo el 
público.

18:00 a 00:00 hs.

Centro de Convenciones Barrena Guzmán y Jardines del Ferro-Urbanístico, ubicado 
en Calle 25 de Mayo y Av. Las Heras

Gira Técnica (Actividad cerrada)


